BAR A HUITRES D'HIVER

Notre bar & huitres vous accueille pour
une formule Apéro
Huitres & planches & partager

HUITRE FINE DE CLAIRE N°2 | X6 -12 EUR X12 -22 EUR

L'hultre peu charnue mais de grande taille, finement salée
et minérale

HUITRE FINE N°3 | X6 - 10 EUR X12 - 18 EUR

L'huitre emblématique! Peu charnue, croquante, finement
salée et minérale

HUITRE SPECIALE N°3 | X6 - 14 EUR X12 - 26 EUR

L'huitre de 'amateur! Appréciée pour sa consistance de
chair, sa texture croquante, un remarquable équilibre de
golt, entre douceur et salinité

HUITRE COCKTAIL N°5 | X6 - 12 EUR X12 - 22 EUR

Une chair ferme et sucrée. lodée, cette huitre mini se
démarque par son pied large et son petit godt de noisette

HUITRES MARINEES| X6 - 18 EUR

Assortiment de nos huitres marinées selon
'inspiration de I'écailler

HUITRES CHAUDES | X6 - 18 EUR

Assortiment de nos huitres sous la forme
chaude et gratinée, selon l'inspiration de I'écailler

TAPAS ET PLANCHES APERO

BOUQUET DE CREVETTES SAUVAGES - 10 EUR

Petites crevettes roses et mayo a l'aneth

CREVETTES BIO | X6 - 12 EUR
TOURTEAU ENTIER - 18 EUR

PLANCHE DE LA MER - 21 EUR

Assortiment de 3 terrines de poisson

GRILLON CHARENTAIS - 12 EUR

Effiloché d’épaule de cochon

GRATONS CHARENTAIS - 14 EUR

Tendres morceaux de poitrine de cochon

POELEE DE PALOURDES - 21 EUR

Au pineau des Charentes et fondue d’échalotes




