
B A R  À  H U Î T R E S  D ’ H I V E R
Notre bar à huîtres vous accueille pour
une formule Apéro
Huîtres & planches à partager 

HUÎTRE FINE N°3 | x6 - 10 EUR  x12 - 18 eur
L ’huître emblématique! Peu charnue, croquante, f inement
salée et minérale

HUÎTRE SPÉCIALE N°3 | x6 - 14 EUR  x12 - 26 eur
L ’huître de l ’amateur! Appréciée pour sa consistance de
chair ,  sa texture croquante, un remarquable équil ibre de
goût,  entre douceur et sal inité

HUÎTRE COCKTAIL N°5 | x6 - 12 EUR  x12 - 22 eur
Une chair ferme et sucrée. Iodée, cette huître mini se
démarque par son pied large et son petit  goût de noisette

BOUQUET DE CREVETTES SAUVAGES - 10 EUR
Petites crevettes roses et mayo à l ’aneth

T A P A S  E T  P L A N C H E S  A P É R O

CREVETTES BIO | x6 - 12 eur

PLANCHE DE LA MER - 21 eur
Assortiment de 3 terr ines de poisson 

GRILLON CHARENTAIS - 12 eur
Éff i loché d’épaule de cochon

GRATONS CHARENTAIS - 14 eur
Tendres morceaux de poitr ine de cochon 

Poélée de palourdes - 21 eur
Au pineau des Charentes et fondue d’échalotes

HUÎTRE FINE DE CLAIRE N°2  | x6 -12 EUR  x12 -22 eur
L ’huître peu charnue mais de grande tai l le ,  f inement salée
et minérale

HUÎTRES MARINÉES|  X6 - 18 eur
Assort iment de nos huîtres marinées selon 
l ’ inspirat ion de l ’écai l ler

HUÎTRES CHAUDES | x6 - 18 eur
Assort iment de nos huîtres sous la forme 
chaude et gratinée, selon l ’ inspirat ion de l ’écai l ler

TOURTEAU ENTIER - 18 eur


